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Después de una década de buen servicio, la norma internacional para sistemas de gestion de seguridad alimentaria ISO
22000 estad inmersa en un proceso de actualizacion para ponerse al dia con los nuevos requisitos de seguridad
alimentaria. El grupo de trabajo internacional a cargo de la revision, el ISO/TC 34/SC 17/WG 8, cuya secretaria esta en
manos del miembro ISO para Dinamarca (Fundacién Danesa de Normas - DS), ha celebrado en abril su cuarta reunién en

Buenos Aires (Argentina).

En esta reunion, los expertos han trabajado con los diversos comentarios a la norma recogidos y filtrados por el DS para
incorporarlos en el documento del proyecto a norma. Al mismo tiempo, el grupo de trabajo WG 8 tuvo que aclarar algunos

conceptos clave, tales como:

- La aplicacién de la nueva estructura de alto nivel de la ISO (HLS) con la norma ISO 22000, que ahora es obligatorio en la
elaboracion o revision de las normas de sistemas de gestion. La nueva estructura proporciona un marco que hace que

sea mas facil para las empresas integrar mas de un sistema de gestion en un momento dado.

- Proporcionar a los usuarios de la norma I1SO 22000 las herramientas para entender los diferentes enfoques basados
??en el riesgo. El concepto de "riesgo" se utiliza de diversas maneras y es importante para las empresas alimentarias
distinguir entre la evaluacion de riesgos a nivel operativo, a través del Andlisis de Puntos Criticos de Control (HACCP), y el

riesgo de negocio donde las oportunidades también forman parte del concepto.

- Aclarar cémo funciona el ciclo Planificar-Hacer-Verificar-Actuar (PDCA) en la norma mediante la inclusion de dos ciclos
PDCA separados que operan uno dentro del otro. El primero se aplicara al sistema de gestion, mientras que el segundo se
ocupara de las operaciones descritas en la clausula 8, que cubren al mismo tiempo los principios de HACCP definidos por

la Comision del Codex Alimentarius.

Prevenir, reducir o eliminar los riesgos para la seguridad alimentaria es esencial para mantener un entorno higiénico en
toda la cadena alimentaria. La norma revisada incorporara reconocidos elementos clave para garantizar la seguridad
alimentaria en cada etapa de la cadena alimentaria, desde el punto de origen hasta la mesa.Entre estos elementos se

cuenta la comunicacion interactiva a lo largo de la cadena alimentaria o un enfoque sisteméatico de la gestién.

La aparicion de un peligro para la seguridad alimentaria puede ocurrir en cualquier etapa de la cadena de suministro de
alimentos, por lo que es indispensable contar con controles adecuados en su lugar a cada paso del camino. La buena
comunicacion es de suma importancia para asegurar que los peligros alimentarios se identifican y gestionan en el nivel

operativo adecuado.
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La seguridad alimentaria, por tanto, sélo puede garantizarse a través de los esfuerzos combinados de todas las partes a
lo largo de la cadena alimentaria, desde los productores de alimentos y los productores primarios a través de los
fabricantes de alimentos, hasta los operadores de transporte, almacenamiento y subcontratistas, y llegando hasta los
minoristas.

La tarea del grupo de trabajo responsable de la actualizacion de la norma ISO 22000 es la de aclarar y comunicar
conceptos fundamentales en los términos mas simples y concisos con el fin de desarrollar un estandar que sea

comprensible y facil de implementar en las empresas, grandes o pequefios, arriba y abajo de la cadena alimentaria.

Pero todavia hay muchos desafios por delante. El paso por el sequndo borrador de comentarios con los actores
internacionales sera el proximo hito. La reunion esta prevista para los dias 14 a 16 de junio proximos en Copenhague
(Dinamarca).
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