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AENOR

Alcance ISO 9001

Diseflo,  desarrollo, implantacion,  formacion vy
mantenimiento de sistemas de gestion de la calidad,
medicambiental, de la prevencion de riesgos laborales,
proteccion de datos, sequridad alimentaria y de la calidad y
competencia técnica en laboratorios clinicos.

Empresa
Registrada

1SO 9001
(ER-0772/2013)

AENOR

Alcance ISO 27001

Los sistemas de informacion que dan soporte a las
actividades de disefio, desarrollo, implantacion, formacion y
mantenimiento de sistemas de gestion y el disefio,
desarrollo y comercializacion de software de sistemas de

gestion de acuerdo con la declaracion de aplicabilidad Segundad,
vigente. Informacion
ISO/IEC 27001

(S1-0021/2020)




Sequridad Alimentaria

Si necesita implantar y certificar un Sistema de Seguridad Alimentaria bajo la Norma 1SO 22000, consulte aGrupo ACMS
Consultores. Rellene el formulario de contacto y nos pondremos en contacto con su organizacion.

¢Qué es la Norma ISO 22000?

La norma ISO 22000 es un estandar internacional que establece los requisitos para un sistema de gestion de seguridad
alimentaria. Fue disefiado para ayudar a las organizaciones a garantizar la seguridad de los alimentos a lo largo de toda
la cadena alimentaria, desde la produccién primaria hasta el consumo final.

Sebasa en los principios del Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (APPCC) y en los principios de gestion de la
calidad de la norma ISO 9001. Proporciona un marco de trabajo para la identificacion de peligros, la evaluacion de riesgos
y la implementacion de medidas de control para garantizar la inocuidad de los alimentos.

La norma ISO 22000 es aplicable a todas las organizaciones involucradas en la cadena alimentaria, incluyendo
productores de alimentos, procesadores, transportistas, almacenadores, distribuidores, minoristas y servicios de
catering. Proporciona un marco de requisitos armonizados internacionalmente para un enfoque global relativo a la

inocuidad de los alimentos aplicable a cualquier organizacién de la cadena alimentaria, proveedores y servicios.

Este estandar internacional de seguridad alimentariatiene por objeto la armonizacion de los requisitos de Gestién de la
Inocuidad de los Alimentos en toda la cadena alimentaria a nivel Mundial.

La norma ISO 22000 tiene una estructura similar a la Norma ISO 9001, siendo ésta un buen punto de partida para
implantar el sistema delnocuidad Alimentaria.

AUn asi, hay que decir que el cumplimiento de ISO 9001 no implica el total cumplimiento de ISO 22000, y viceversa.

Beneficios de implantar un sistema ISO 22000 en la empresa
Al implementar un sistema de gestion de seguridad alimentaria basado en la norma ISO 22000:

- Es posible llenar el vacio existente entre la Norma ISO 9001:2015 y el Plan APPCC

- Existe una mejor comprension y un mayor desarrollo del Plan APPCC del CODEX ALIMENTARIUS

- La empresa puede demostrar que cumple con la legislacion sobre seguridad e higiene de los alimentos.
- Se asegura una mayor transparencia a lo largo de toda la cadena de suministro.

- Se pueden reducir costes y tiempo

- Se facilita el control de todas las etapas de produccion, reduciendo al maximo los peligros de contaminacion,

asegurando la inocuidad de los alimentos producidos y/o envasados.



Sequridad Alimentaria

- Es posible acceder a nuevos mercados gracias a que es una norma certificable y de nivel internacional (norma IS0O)

- Se puede integrar facilmente con otros Sistemas de Gestion como el de la Calidad ISO 9001 y elSistema de Gestidn
Ambiental bajo la norma ISO 14001.

- Se destaca que la inocuidad es responsabilidad compartida.
- Se fomenta la mejora continua y se asegura la actualizacién del sistema.

Recomendamos que lea las publicaciones de nuestro "Blog sobre Seguridad
Alimentaria”, ya que le ayudara a resolver dudas. jNo se pierda nuestros analisis,
consejos, guias y explicaciones detalladas!

¢Por qué es importante ISO 22000?

La Norma ISO 22000 demuestra la capacidad para controlar los riesgos para la seguridad alimentaria a través del
cumplimiento de los requisitos establecidos por la legislacion vigente por un lado y por otro a través delincremento de la
satisfaccion del clienteal poseer un sistema eficaz de control de riesgos para la seguridad alimentaria.

Esta norma ISO esta disefiada para permitir que todo tipo de organizacion que forma parte de la cadena de alimentos
implemente un sistema de gestion de la inocuidad alimentaria, incluyendo las actividades de restauracion, transportistas,
fabricantes de piensos, etc.

Los requisitos para la organizacion se centran en establecer un modelo y sistema de gestion de la inocuidad de los
alimentos, la responsabilidad de la Direccion, la gestion de los recursos, la planificacion y realizacion de productos
inocuos (incluyendo APPCC, y Prerrequisitos operativos) vy la validacién, verificacion y mejora del sistema de seguridad

alimentaria

¢Necesita servicios de consultoria en materia de seguridad alimentaria?
Si necesita asesoramiento para implantar ISO 22000 en su organizacion consultenos y le guiaremos en la mejor
direccion. En Grupo ACMS Consultores nos avalan mas de 25 afios de experiencia.



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.
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