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1. ¢Qué es un punto critico de control?
Un punto critico de control (PCC) es un punto o etapa en el proceso de elaboracion de un producto alimentario en el que
se puede aplicar una medida de control y evitar asi un peligro para la salud.

Con los siguientes ejemplos se puede entender mucho mejor donde se localizan esos puntos de control para controlar
peligros potenciales:

- En el cocinado de las carnes, que ha de ser suficiente para eliminar posibles bacterias como la listeria, sobre todo la
carne de pollo.

- En el lavado de frutas, verduras y otros productos crudos para retirar de las pieles pesticidas o productos quimicos
utilizados.

- En la revision de la temperatura del frigorifico para que los alimentos se conserven en perfectas condiciones.

- La retirada correcta de espinas en comidas o sopas de pescados.

2. ;Qué diferencia existe entre un punto de control critico y un punto de control?

Si el punto de control es un peligro que afecta directamente a la seguridad humana, estaremos ante un punto de control
critico(PCC):Los lugares mas comunes donde detectarlos serd en la recepciéon de esos productos cuando los trae el
proveedor, en el almacenaje y manipulacion, en su mantenimiento, en la preparacién y coccion, y en el transporte si hay

gue mover los alimentos.

Si por el contrario, ese peligro esta relacionado, por ejemplo, con temas juridicos, por no haber cumplido una normativa o
ciertos requisitos de una norma estaremos ante un punto de control (PC):Nos referimos, entonces, a un punto o etapa,
dentro del proceso de produccidn, donde se pueden incorporar mejoras para controlar los peligros fisicos, quimicos o
microbiolégicos.

En ambos casos hay que aplicar un control inmediato.

Consejos técnicos: ¢Por qué formarse en APPCC es la mejor defensa para evitar
sanciones administrativas?
3. ¢Como se localiza un punto critico de control?
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Para localizar los (PCC) hay que utilizar un modo légico empleando un guién de decisiones, por ejemplo, anotando
preguntas y respuestas conseguidas y estudiando esos resultados para descubrir si los peligros detectados son o no
PCC.

Para poder definir los Puntos Criticos de Control (PCC)es necesario emplear un sistema légico y sistematizado, como por
ejemplo el arbol de decisiones. Nos referimos a una sucesiéon de preguntas que se hacen para averiguar si un punto de

control es PCC o por el contrario no.

Cada etapa requiere la utilizacién del arbol de decisiones y se utilizara sobre los peligros detectados y sus medidas de

prevencion.

En caso de detectar un peligro que no tuviese una medida preventiva disponible para su control habria que modificar el

producto o el proceso para incorporar dicha medida.

La aplicacion del arbol de decisiones debe ser flexibley se ha de aplicar el sentido comun teniendo siempre presente el

conjunto del proceso de fabricacion.

Una vez localizado el punto de control critico (PCC), el siguiente paso es hacer un registro y generar documentos para

especificar los puntos que serdn monitorizados para controlar.
Los puntos de control criticos se basan en el sistemaAPPCC Alimentacionque es un sistema de autocontrol que se apoya
en la prevision y en la prevencion de peligros bioldgicos de caracter alimentario, quimico y fisico. De esta forma, se da la

posibilidad de respaldar la inocuidad y la seguridad de los alimentos a lo largo de toda la cadena de alimentacion.

Este sistema tiene por objetivo garantizar la calidad de los alimentos y recoge por escrito las directrices que la

organizacion tiene que llevar a cabo.

Los puntos criticos de control (PCC) son un requisito imprescindible para la certificacién de 1ISO 22000 yFSSC 22000.

¢Necesita asesoramiento en materia de seguridad alimentaria?
EnGrupo ACMS Consultoresnos avalan mas de 25 afios de experiencia, si necesita asesoramiento sobre seguridad
alimentaria o necesita implantar un sistema APPCC en su empresa, rellene el formulario de contacto y nos pondremos en

contacto con su organizacion.

Preguntas frecuentes relacionadas
- ¢ComMo actua el sistema de autocontrol en un APPCC?

- .Cuadles son los siete principios del Sistema APPCC ?
- ;Qué tipo de empresas puede usar un sistema APPCC?

- Implementar un sistema APPCC puede mejorar la calidad de sus productos
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- Implantacion Plan APPCC de forma eficaz

VER MAS



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.

Madrid

C/ Campezo 3, nave 5 28022 Madrid
Tfno.: (+34) 91 375 06 80

Burgos
Centro de Empresas, 73 09007 Burgos

Tfno.: (+34) 947 041 645

Barcelona
C/ Plaga Universitat 3 08007 Barcelona

Tfno.: (+34)93 013 19 49

Malaga
C/ Alejandro Dumas 17 29004 Malaga
Tfno.; (+34) 95 113 69 04

México
José Gonzalez Varela 15 14700 Tlalpan
Tfno.: (+562) 5513 39 96 22

WWW.Qrupoacms.corm
Informacion@grupoacims.com




