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Preqguntas Frecuentes

Si necesita implantar un Plan APPCC en su organizacion en Grupo ACMS Consultores podemos asesorarle. Rellene el
formulario de contacto y nos pondremos en contacto con su organizacion.
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-1.¢Qué es un Plan APPCC?
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- 3. ¢Necesita implantar un Plan APPCC en su empresa?

1. Plan APPCC
El Plan APPCC (Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control) es un sistema de gestién de la seguridad alimentaria
gue se utiliza en las empresas del sector alimentario para identificar los peligros que pueden surgir en el proceso de

produccion y establecer medidas preventivas para controlarlos.

Es muy importante tener presente que se trata de un sistema de trabajo y no de una normativa, por tanto, el compromiso
personal sera uno de los cimientos esenciales de este sistema.

2. Pasos para implantar el Plan APPCC en una organizacion
Para una correcta implementacion del APPCC, es necesario sequir losprincipios establecidos por el Codex Alimentarius.

Los principios del Codex Alimentarius son un conjunto de directrices internacionales que proporcionan una estructura
para la aplicacién del sistema APPCC.

Estos principios incluyen:
- Crear un equipo APPCC (grupo de personas que se encarguen de realizar y mantener el sistema en la empresa).
- Describir las actividades y los productos a manipular.

- Elaboracién de diagrama de flujo (uno o varios seguin sea necesario).Confirmacion in situ del diagrama de flujo (verificar
que el diagrama de flujo descrito coincide con el proceso productivo real).

- Determinacion de puntos de control critico (PCC) en la fase o fases en las que el control sea esencial para evitar o
eliminar un peligro o reducirlo a niveles aceptables (paso 2 del Codex).Establecimiento de limites criticos para cada PCC
para definir hasta qué punto el peligro detectado es aceptable (paso 3 del Codex).

- Establecimiento de los sistemas de vigilancia para cada PCC (paso 4 del Codex).

- Adopcion de medidas correctoras para cada PCC que pudiera estar fuera de control (paso 5 del Codex).
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- Verificacion del sistema para comprobar que los pasos anteriores son adecuados y efectivos (paso 6 del Codex).

- Establecimiento de un sistema de documentacion y registros para demostrar la aplicacion efectiva de las medidas
descritas en todos los puntos anteriores, siempre teniendo en cuenta el tipo de empresa (paso 7 del Codex).

Deseo implantar un sistema APPCC

3. (Necesita asesoramiento?

Grupo ACMS Consultorestiene una trayectoria de 25 afos. Si necesita servicios de asesoramiento podemos ayudarle ya
que el sistema de Analisis de Peligros y puntos criticos de control se adapta a cada tipo de empresa teniendo en cuenta
el tamafio de la mismay la actividad a la que se dedique.

En base a nuestra experiencia, el sistema APPCC no solo mejora la seguridad y calidad de los productos, sino que
también aporta beneficios econdémicos y operativos significativos, posicionando a su empresa de manera mas
competitiva en el mercado y ademas, la prevencion proactiva de problemas mediante el control de puntos criticos reduce

la necesidad de retiradas de productos y las posibles sanciones regulatorias.

Segun la Agencia Espafola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN), el APPCC ayuda a prevenir riesgos
significativos que podrian comprometer la seguridad de los alimentos.

Si necesita asesoramiento, consultenos sin compromiso y le guiaremos en la mejor direccion.

Preguntas frecuentes relacionadas
- ;Como actua el sistema de autocontrol en un APPCC?

- ¢Cudles son los siete principios del Sistema APPCC ?

- ;Qué tipo de empresas puede usar un sistema APPCC?

- Implementar un sistema APPCC puede mejorar la calidad de sus productos
- Implantacién Plan APPCC de forma eficaz
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Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.
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