GRUPO ACMS Consultores

Codigo Buenas Practicas Mercantiles en Contratacion Alimentaria




AENOR

Alcance ISO 9001

Diseflo,  desarrollo, implantacion,  formacion vy
mantenimiento de sistemas de gestion de la calidad,
medicambiental, de la prevencion de riesgos laborales,
proteccion de datos, sequridad alimentaria y de la calidad y
competencia técnica en laboratorios clinicos.

Empresa
Registrada

1SO 9001
(ER-0772/2013)

AENOR

Alcance ISO 27001

Los sistemas de informacion que dan soporte a las
actividades de disefio, desarrollo, implantacion, formacion y
mantenimiento de sistemas de gestion y el disefio,
desarrollo y comercializacion de software de sistemas de

gestion de acuerdo con la declaracion de aplicabilidad Segundad,
vigente. Informacion
ISO/IEC 27001

(S1-0021/2020)




Sequridad Alimentaria

Si necesita implementar en su organizacion, el cédigo de buenas practicas mercantiles en la contratacion alimentaria, en

Grupo ACMS Consultores podemos asesorarle.

¢Qué es el Cadigo de Buenas Practicas Mercantiles en la Contratacion Alimentaria?
El Cédigo de Buenas Practicas es un sistema de autorregulacién de caracter voluntario que define los principios basicos
gue deben guiar las relaciones entre los operadores que integran la cadena alimentaria.

El Cédigo es de aplicacion uniforme en todo el territorio espafiol y se fundamenta en los articulos 15 a 17 de la Ley
12/2013, de 2 de agosto, de medidas para mejorar el funcionamiento de la cadena alimentaria (en adelante, "Ley
12/20137?), pertenecientes al Titulo Il ?Buenas Practicas en la contratacion alimentaria?.

¢Por qué es importante implementar este cédigo en la contratacion alimentaria?

La adaptacion de las empresas agroalimentarias al Cédigo de Buenas Préacticas en la Contratacion Alimentaria (CBPCA) y
asesoramiento para la inscripcion ante el Registro Estatal de Buenas Practicas Mercantiles en la Contratacion
Alimentaria (REBPMCA) permite alcanzar tres metas principales:

1. Qué las relaciones comerciales entre los distintos operadores, que forman la cadena alimentaria, sean mas
transparentes.

2. Facilitar el acceso a la informacion y garantizar la trazabilidad en toda la cadena alimentaria.

3. Establecer, por una parte, los principios fundamentales que rigen las relaciones comerciales entre los operadores; y por
otra, los sistemas voluntarios de resolucion de conflictos y mediacion que favorezcan el desarrollo de relaciones

contractuales entre ellos.

¢A quién afecta el codigo de buenas practicas en la contratacion alimentaria?
La legislacion se aplica a todas las empresas que intervienen en la cadena alimentaria, desde la produccion hasta la
distribucién de productos agricolas o alimentarios.

Abarca las relaciones comerciales en la entrega de productos, asi como las actividades de envasado, transformacion o

almacenamiento para su posterior comercializacion.

También incluye la compra de animales vivos, piensos y todas las materias primas e ingredientes destinados a la
alimentacién animal, contribuyendo asi a mejorar la eficacia y competitividad del sector alimentario.

¢Quién puede adherirse?
Los actores implicados en todas las etapas de la cadena alimentaria: produccion, transformacion, comercializacion,

industria y distribucion.

Las asociaciones u organizaciones que operen en mas de una Comunidad Auténoma y representen los intereses de
productores, comercializadores, industrias y empresas de distribucion, sin actuar en nombre directo de sus socios.

Beneficios de implementar este cadigo:



Sequridad Alimentaria

- Contribuye a fortalecer la reputacion de la marca, ya que las empresas alimentarias adheridas al Cddigo y registradas
seran publicadas en el BOE, lo que permite a proveedores y clientes verificar facilmente su compromiso gracias a la
publicidad oficial de dicha condicion.Con la posibilidad de usar, junto a la marca y documentacion comercial, la mencion
«Acogido al Cédigo de Buenas Practicas Mercantiles en la Contratacién Alimentaria» con el logo oficial.

- Adaptarse a la normativa de Contratacion Alimentaria e inscribirse en el Registro puede suponer una ventaja para
acceder a subvenciones y ayudas ofrecidas por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

- Evita sanciones econdmicas por incumplir la Ley de la Cadena Alimentaria y la normativa europea vigente, que pueden
oscilar entre los 3.000 euros en infracciones leves, hasta 1.000.000 euros en casos muy graves.

Metodologia de un proyecto de consultoria para implementar el Codigo de Buenas
Practicas mercantiles en la contratacion alimentaria
Grupo ACMS ayuda a sus clientes poniendo a su disposicion la experiencia de sus consultores para implementar este

cadigo.

Si desea demostrar su compromiso con la seguridad alimentaria en Grupo ACMS Consultores podemos asesorarle.

Rellene el formulario de contacto y nos pondremos en contacto con su organizacion.



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.

Madrid

C/ Campezo 3, nave 5 28022 Madrid
Tfno.: (+34) 91 375 06 80

Burgos
Centro de Empresas, 73 09007 Burgos

Tfno.: (+34) 947 041 645

Barcelona
C/ Plaga Universitat 3 08007 Barcelona

Tfno.: (+34)93 013 19 49

Malaga
C/ Alejandro Dumas 17 29004 Malaga
Tfno.; (+34) 95 113 69 04

México
José Gonzalez Varela 15 14700 Tlalpan
Tfno.: (+562) 5513 39 96 22

WWW.Qrupoacms.corm
Informacion@grupoacims.com




