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¢Qué factores de Seguridad Alimentaria preocupan?




AENOR

Alcance ISO 9001

Diseflo,  desarrollo, implantacion,  formacion vy
mantenimiento de sistemas de gestion de la calidad,
medicambiental, de la prevencion de riesgos laborales,
proteccion de datos, sequridad alimentaria y de la calidad y
competencia técnica en laboratorios clinicos.
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1SO 9001
(ER-0772/2013)

AENOR

Alcance ISO 27001

Los sistemas de informacion que dan soporte a las
actividades de disefio, desarrollo, implantacion, formacion y
mantenimiento de sistemas de gestion y el disefio,
desarrollo y comercializacion de software de sistemas de

gestion de acuerdo con la declaracion de aplicabilidad Segundad,
vigente. Informacion
ISO/IEC 27001

(S1-0021/2020)
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Factores de Seguridad Alimentaria
Ya es posible consultar el informe que EFSA ha realizado para conocer las preocupaciones de los consumidores

espafioles y europeos y el grado de concienciacion que tienen ante los riesgos que muestran algunos alimentos.

Nos referimos al Eurobardometro sobre Seguridad Alimentaria.Fuente: Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria.
Factores de Seguridad Alimentaria Barometro 91.3 Abril 2019

Los consumidores muestran bastante preocupacién por pesticidas que puedan encontrarse en alimentos, la mala
utilizacion de antibidticos en animales, carnes hormonadas, residuos de pequefios plasticos en pescados y uso

desproporcionado de conservantes.

Fue hace varios afios cuando los alimentos transgénicos eran la primera causa de preocupacion, Hoy en dia, la atencion
se centra en el problema que los plasticos estan creando en el medio ambientey como se estan contaminando las aguas
de los océanos con esos residuos que no se degradan en poco tiempo. La degradacién del plastico hace que se potencie
el efecto invernadero.

Por poner un ejemplo, una botella de plastico puede tardar hasta 150 afios en degradarse versus residuos organicos que

tan solo en 4 semana se han descompuesto.

La huella que deja este tipo de material en la tierra es realmente dafiina y ya esté interfiriendo en la cadena alimenticia del

pescado y fauna marina

Los consumidores antes de comprar cualquier alimento se rigen por la procedencia del alimento, el precio, la seguridad
alimentaria que le ofrezca el producto y las especificaciones nutricionales. Hay pequefas diferencias entre los

consumidores espafioles y europeos que se reflejan en el siguiente gréfico.

Los datos de este estudio sobre los factores de Seguridad Alimentaria que mas preocupan se han extraido de las mas de
27.000 entrevistas que se han hecho en los 28 estados miembros

Consulte a nuestro equipo de profesionales deGrupo ACMS si necesita asesoramiento sobre la implantacion de sistemas
de seguridad alimentaria bajo la norma ISO 22000, GMP+, IFS, etc. Rellene el formulario de contacto y nos pondremos en

contacto con su empresa.



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.
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