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Manual practico para la gestion de los riesgos alimentarios
La seguridad alimentaria es un tema de vital importancia tanto para los consumidores como para las empresas del

sector alimentario.

La gestion de riesgos alimentarios no solo protege la salud publica, sino que también fortalece la confianza en los

productos alimenticios.

En este articulo, exploraremos las estadisticas sobre riesgos alimentarios en Espafia, discutiremos los beneficios de
implementar un sistema de seguridad alimentaria y presentaremos cémo nuestra consultora puede ayudarte a alcanzar
los mas altos estandares en este ambito.

Estadisticas sobre riesgos alimentarios en Espana
Segun el informe de la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN), cada afio se reportan numerosos

casos de intoxicaciones alimentarias en Espafia.

Los datos mas recientes indican que en 2023 se registraron mas de 5,000 brotes de enfermedades transmitidas por
alimentos, afectando a mas de 25,000 personas (World Health Organization (WHO).

Las bacterias como Salmonella y Listeria fueron las principales responsables de estos brotes, destacando la necesidad

de controles rigurosos en la cadena de suministro alimentaria (World Health Organization (WHO)).

Soluciones a través de Sistemas de Seguridad Alimentaria
Ante estos riesgos, la implementacion de sistemas de seguridad alimentaria se presenta como una solucién eficaz.

Sistemas como IFS, BRC, ISO 22000 y Global GAP proporcionan un marco estructurado para identificar, evaluar y

controlar los peligros en la produccién de alimentos. A continuacion, se describen algunos beneficios clave:

- Cumplimiento normativo: Estos sistemas aseguran que la empresa cumple con las normativas nacionales e

internacionales, evitando sanciones y protegiendo la reputacion corporativa.

- Proteccion del consumidor: Garantizan que los productos sean seguros para el consumo, reduciendo el riesgo de

enfermedades transmitidas por alimentos.

- Mejora de la calidad del producto: Ayudan a mantener altos estandares de calidad, lo que puede mejorar la satisfaccion

del cliente y fomentar la lealtad a la marca.

- Eficiencia Operativa: La implementacion de estos sistemas puede optimizar los procesos de produccién, reducir el

desperdicio y mejorar la eficiencia general.
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- Acceso a nuevos mercados: Cumplir con estos estandares puede abrir puertas a mercados internacionales que exigen

altos niveles de seguridad alimentaria.

Nuestra experiencia en consultoria de Seguridad Alimentaria
En Grupo ACMS Consultores, contamos con mas de 25 afios de experiencia ayudando a empresas a implementar y

mantener sistemas de seqguridad alimentaria.

Somos consultores reconocidos por IFS y ofrecemos asesoramiento especializado en normas como BRC, ISO 22000,
Global GAP, SAE. Nuestro equipo de expertos esta dedicado a proporcionar soluciones personalizadas que se adapten a
las necesidades especificas de tu empresa.

Ademas, ofrecemos formacién 100% online en temas cruciales para la seguridad alimentaria.

Actualmente, nuestros cursos de Buenas Practicas de Manipulacion (BPM) en Restauracién Hospitalaria y APPCC y

Prerrequisitos estan disefiados para capacitar a tu personal en las mejores practicas de higiene y control de riesgos.

Descarga nuestro manual practico
Para ayudarte a comenzar con la gestion de riesgos alimentarios, hemos creado esta guia que ofrece informacion
detallada y practica para identificar, evaluar y controlar los peligros alimentarios en tu empresa.

Descargate ahora el "Manualpractico para la gestion de los riesgos alimentarios”.

Esperamos que te ayude!

Sobre Grupo ACMS Consultores
Para mas informacion sobre nuestros servicios de consultoria y formacion, no dudes en ponerte en contacto con
nosotros. Estamos aqui para ayudarte a garantizar la seguridad y calidad de tus productos alimenticios.

Esperamos que este articulo te haya proporcionado una vision clara de la importancia de la gestién de riesgos
alimentarios y los beneficios de implementar un sistema de seguridad alimentaria. Si tienes alguna pregunta o necesitas

asesoramiento personalizado, jcontactanos hoy mismo!



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.
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