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DISPOSICIONES FINALES

Primera.-Se facultd i Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion
para dictar, en el dmbito de sus competencias, las disposiciones precisas
para ia aplicacién del presente Real Decreto. .

Segunda.-La presente disposicién entrard en vigor el dia siguiente al
de su publicacién en ei «Boletin Oficial del Estadon.

Dado en Madrid a 12 de jﬁ]lio de 1991,
_ JUAN CARLOS R.
Ei Minjsiro de Agricuiiui‘,a.,i’escq-.y Alimenwcién,

PEDRO SOLBES BIRA

ANEXO

1. Para obtener ¢l reconocimienio oficial, las Asociaciones de
ganaderos, las Organizaciones de cria y las Empresas privadas que lleven
o creen registros. deberdn: o

1. " Poseeer personalidad juridica de conformidad con la legiéiacidn )

vigente en el Estado miembro donde se presente la solicitud.
2. Demostrar a las autoridades competentes que:

a) Funcionan de forma eficaz,

b} Llevan a cabo los controles necesarios para el registro de
filiaciones, . ) o

¢) Poseen un numero de cabezas de ganado suficiente para llevar a
cabo un programa de mejora. '

Estdn en condiciones de utilizar los datos relativos a los

resultados zootécnicos que se precisan para la realizacion del programa
de mejora, : .

3. Haber establecido disposiciones acerca de:

a) El sistema de identificacion de los animales.

b) El sistema de registro de filiaciones.

¢} La definicidn de sus objetivos de cria. L
©d) Elsistema de utilizacion de los datos zootécnicos que permitan
apreciar el valor genético de los animales. . -

II.  Ademds, para obiener el reconocimiento oficial, las Asociacio-
nes de ganaderos y las Orpanizaciones de cria deberdn disponer.de un
Estatuio en el que se incluya, en particular, el principio de no
discriminacidn entre los micmbros. A

- MINISTERIO DE RELACIONES -
CON LAS CORTES: -
 "YDEILA

SECRETARIA DEL GOBIERNO

18407 REAL DECRETO 1109/1991, de 12 de julio, por el que se

aprueba la Norma General relativa a los alimentos wltra- |

congelados destinados a la alimentacion humana. . -

El Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre, de la Presidencia del

Gobierno, por-e! gue sc aprueba el texto del Codigo -Alimentario
Espafiol, prevé la elaboracién de Reglamentaciones.especiales para las
materias en ¢l sefialadas. Por otra parte, el Decreto 2519/1974, de 9 de
agosto, de Presidencia de Gobierno, regula la entrada en vigor, aplica-
c16n vy desarrollo dei Cédigo Alimentario Espaitol. La adopcion por el
Consejo de las Comunidades Europeas de 1a Directiva 89/108/CEE, de
21 de diciembre de 1988, relativa a Ia aproximacidn de las legislaciones
de los Estados miembros sobre los alimentos uliracongeiados destinados
a fa alimentacidon humana («Diario Oficial de las Comunidades Euro-
peas» numero 'L 40, de 11 de febrero de 1989), hace necesaria $u
transposicién a la legislacién nacional, de conformidad con lo dispuesto
en el articulo 13 de dicha Directiva, en cuyo cumplimiento se dicta la
presente norma.

Lo dispuesto en e] presente Real Decreto y en la Norma General que
aprueba, que se consideran bdsicos, a excepcion de los articulos 8.° v 9.°
de la Norma, se dictan al amparo de lo establecido en el articulo
149.1.16.* de la Constitucion Espafiola. en cuanto otorga al Estado ta
competencia exclusiva para dictar las bases y la coordinacidn general de
la sanidad, y de acuerdo con lo prescrito en ¢l articulo 40.2 y 4 de la Ley
14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad, Ei articulo 8.°, exportacion

e importacion, de }a Norma se dicta al amparo del articulo 149.1.10.% de
la Consuitucién Espafiola, que atribuye al Estado la competefitia
exclusiva en materia de comercio exterior. : ol
- En su virtud, apropuesia de los Minisiros de Economia y Hatjenida,
de Industria, Comercio y Turisme, de Agricultura, Pesca y Alimeglti
y de Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, emiitido e
preceptivo informe de la Comision Interministerial para la Ordenacion
Alimentaria, de acuerdo con el Consejo de Estado, y previa deliberacion
gel lg(éonscjo de Ministros en reunidn del dia 12 de julio
e i, :

DISPONGO:
Articulo Onico.-Se aprueba la adjunta’Norma General refativa a los

alimentos ultracongelados destinados a la alimentacion humana.

DISPOSICION ADICIONAL

E! presenie Real Decreto y-18 Norma General gue aprueba, excepto
los .articulos 8.° y 9.° de la ‘misma, se dictan al amparo del articulo
149.1.16.2 de la Constitucion Espafola y de acuerdo con lo establecido
en los articulos 40.2 y 4 de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de
Sanidad. E! articulo §.° de 1a Norma General s¢ ampara en el articulo

-149.1,10.2 de la Consgtucién. Espaiola,

DISPOSICION_ES TRANSITORIAS

" Primera.-Las instalaciones que utilicen el diclorodifluorometano
como sustancia congelante podran seguir utilizindola hasta el 31 de
diciembre de 1992,

Segunda.-Durante un perfode de cinco afios 2 partir de la entrada en

vigor del presente Real Decrelo, se admitird una tolerancia de hasta 6° C
como maximo para la distribucién docal de alimentos ullracpngelados.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas las 'diSposiciones de igual o inferior rango en lo
que se opongan a lo dispuesto en el presente Real Decreto. ‘
Dado en Madrid a 12 de julio de. 1991, - ) R
Sl JUAN CARLOS R.
El Ministro de Relaciones con las Cortes
¥ de la Secretaria del Gobierno, N
VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

NORMA GENERAL RELATIVA A LOS ALIMENTOS ULTRACON-
GELADOS DESTINADOS A LA ALIMENTACION HUMANA |

Articulo 1.° Ambito de aplicacién.~1.1 La presente Norma Gene-
ral tiene por objeto reguiar los uctos ultracongelados destinados a
la alimentacion humana. Se aplicard a dichos productos incluyendo los
suministrados de esa forma al consumidor final, asi como a restaurantes,
hospitales, comedores y colectividades similares; también & los citados
productos que tengan que ser sometidos a transformaciones o prepara-
ciones posteriores. S L .

1.2 Quedan excluidos del ambito de aplicacién de la presente
Norma (General los helados alimenticios. . .

Art. 2.° Definicion.-A los efectos de la presente Norma General se

entenderd por «alimentos ultracongelados» los p'_roduclos alimenticios:

Que hayan. sido sometidos a un proceso adecuado de congelacion
denominado «congelacién rdpidan, o «ultraoonlgclacidn», que permita
rebasar tan rdpidamente como sea necesario en funcion de la naturaleza
del producto la zona de maixima cristalizacién. ’ :

8uc la temperatura del productos en todas sus partes, tras la
estabilizacién 1érmica, se mantenga sin interrupcion a temperaturas
iguales o inferiores a —18° C.

Que sean comercializados de modo que indiquen que poseen esta
caracleristica. . - .

Art. 3.° Materias primas v equipos técmicos.-3.1 Las materias
primas utilizadas para la claboracién de' alimentos ultracongelados
deberin ser de calidad sanitaria y comercial adecuadas v presentar, en
su caso, el grado necesario de frescura

El proceso de preparacién de Jos productos y la congelacion
répida deberdn efectuarse lo antes posible con ayuda de un equipo
técnico adecuado para reducir al minimo las modificaciones quimicas,
bioquimicas y macrobiologicas, asi como las fisicas no descadas.

Art, 4.°  Sustancias congelantes.—Se autorizan exclusivamente como
suslancias congelantes en contacto directo con los alimentos ultraconge-
lados, las siguientes:

El aire.

El nitrégeno. .
El anhidrido carbonico.
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Estas sustancias deberdn ser inertes para no ceder componentes a los
nentos en una cantidad que pueda suponer un riesgo para la salud
mana, originar una modificacion inaceptable de la composicién de los
ismos o alterar sus caracteres organolépticos. Se determinardn, en la
medida en que sea necesario, los criterios de pureza de estos fluidos
congelantes, -

_Ar. 5.° Temperaturas y tolerancias.-5,1 La temperatura de los
alimentos ultracongelados deberd ser estable y mantenerse en todas las
partes del producto a -18°C o menos, salvo fluctuaciones en el
transporte de +3° C como mdximo durante breves periodos de tiempo.

3.2 No obstanie, en la distribucién local y en los muebies frigorifi-
cos de venta al consumidor final se admitirdn iolerancias de tempera-
tura en el producto, siempre conforme a las correctas précticas de
conservacion y distribucién, con las siguientes condiciones: :

a) Dichas tolerancias no superardn los 3*C. L -
b} En los muebles frigorificos de venta al consumidor final se
permitirdan hasta 6° C de to erancia en la temperatura del producto.

Art. 6.°  Almatenamiento, transporte y distribucion.~6.1 Los equi-
-pes utilizados para la congelacién ripida, el almacenamiento, el trans-
-porte, la- distribucién local y los muebles frigorificos de venta al
consumidor final, serdn los adecuados para satisfacer ¢l cumplimiento

de la presente Norma General, asi. como las demds disposiciones |
vigentes ¥, en especial, el Real Decreto 168/1985, de 6 de fe que .
aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria sobre Condiciones Gene- -
. rales de Almacenamiento Frigorifico de Alimentos ly Productos Alimen-

tarios («Boletin Oficial del Estadon del 14) y el Real Decreto 2483/1986,

de 14 de noviembre, que arrueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria -

sobre Condiciones Generales de Transporte Terrestré de Alimentos y
Productos Alimenticios 2 Temperatura Regulada («Boletin Oficial del
‘ Estadow» de 5 de diciembre), - . . '

..6.2 Los Servicios de Inspeccitn de las distintas Administraciones |
publicas, dentro del 4Ambito de sus competencias, vigilarin el cumpli- -

miento de Jo establecido en el apartado 6.1 y controlardn mediante
s?ndqo lias tsegnperaturas de los alimentos uitracongelados que se fijan en
el articulo 5.% : L ’ : T

Ar. 7% Envasado y etiquetado.-71 “Envasade: Los alimentos |

ultracongelados destinados a ser expedidos al consumidor final deberin

ser envasados por ¢l fabricante o envasador cn-envases previos

adecuados que los protejan contra las contaminaciones exiernas, micro-

bianas, o de otro tipo, y contra la desecacién. . .- .. - . -
7.2 Etiquetado: : ST i o

7.2.1 El etiquetado de los alimentos ultracongelados destinados a -

su suministro en estas condiciones al consumidor final, asi como a
restaurantes, hospitales, comedores y colectividades similares, deberd

cumplir ! Real Decreto 1122/1988, d& 23 de septiembre, por el que se .

aprucha la Norma General de etiquetado, P,rescmacién publicidad de
los productes alimenticios.envasados («Boletin Oficial del Estado» de 4
de octubre} incluyendo ademis las siguientes indicaciones: ’ :

a} - La ‘denominacién de venta deberd ‘ser completada con las
menciones «ultracongeladow o wcongelado rdpidamenten.

_ Sélo poedran utilizar las menciones «ultracongelados» o «congelado
rapidamente» los productos definidos en el articulo 2.% -

~b) La fecha de duracion minima deberd ir acompaiiada de Ia-

indicacion del periodo durante ¢l cual el destinatario podré almacenar
los productos uitracongelados y la indicacién de la temperatura de
conservacion y/o del equipo de conservacién exigido. '

¢) Ura mencidn que permita identificar el lote,

d) Laleyenda «no congelar de nuevo tras la descongelacién» u otra
de similar claridad. . R

7.2.2 El etiquetado de los alimentos ultracongelados no destinados -

4 su suministro al consumidor final ni a restaurantes, hospitales,
comedores y otras colectividades similares, incluirdn unicamente las
siguientes indicaciones obligatorias: . ’ - -

a) La denominacién de venta deberd ‘ser completada con las
mencionadas «ultracongelado» o «congelado rapidamente».

Solo podran utilizar las menciones. «ultracongelado» o «congelado
rdpidamenter’los productos definidos en el articulo 2.°

_b) La cantidad neta expresada en unidad de masa.

c}- Una mencion que permita identificar el lote,

d) El nombre o la razén social o la denominacién del fabricante o
envasador, ¢ el de un_vendedor establecidos en el interior de la
Comunidad Econdmica Europea v, en todos casos, su domicilio.

Estas menciones deberan figurar en el embalaje, el recipiente, el
envase o en una etiqueta unida @ ellos. :

An. 8.° Exportacion ¢ importacion.-8.1 Los productos contem-
plados en esta Reglamentacién que se elaboren con destino exclusivo
para su exportacion a paises no perienecientes a la CEE y no cumplan
lo dispuesto en esta disposicion llevarin impresa en su embalaje la
palabra «<EXPORTw», o cualquier otro signo que reglamentariamente se
indique y que permita identficarlo inequivocamenite para evitar que ¢l
producte sea comercializado y consumido en Espaiia. :

8.2 Los productos contemplados en esta Reglamentacion, prove-

para su importacion lo establecido en esta disposicidn, sin perjuicio de
lo dispuesto en los tratados o convenios internacionales sobre Ia materia
v que resulten de apticacidn en Espaiia.

A 9.° Venta de productos ultracongelados.-La venta de productos
ultracongelados deberd cumplir [os articulos 15, 16 y 17 de 1a Reglamen-
tacién Tgécnico—Sanitaria del Comercio Minorista de la Alimentacién,
aprobada por el Real Decreto 381/1984, de 25 de enero («Boletin Oficial
det Estado» de 27 de febrero). : .

Art. 10. Responsabilidades y régimen sancionador.-Las responsabi-
lidades, y las sanciones a imponer por las infracciones que se cometie-
ran, estardn sometidas a lo dispuesto en la Ley 26/1934, de 19 de julio,
General para la Defensa de los Consumidores v Usuarios, y en la Ley
14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad, asi como en el Real Decreto
194571983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y
sanciones en materia de defensa del consumidor y de ia produccion
agroalimentaria. - .

Art. 11, Toma de muestras y métodos analiticos.~Hasta tanto scan
aprobados, a propuesta de los Ministros competentes, y previo informe
preceptivo de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimen-
taria, los métodos oficiales de andlisis y de toma de muestras correspon-
diente, podran ser utilizados los aprabados por los Organismos naciona-

. les_¢ internacionales de-reconocida solvencia, ¢ .

18408 . REAL DECRETO 1110/199], de 12 de julio, por el que se
- 7 aprueban los métodos oficiales de-andlisis de productos
* orgdnicos fertilizantes. R _

EF Real Decreto 72/1988, de 5 de febrero («Boletin Oficial del
Estadon del 6), sobre fertilizantes y afines, en la redaccion que al mismo
ha dade el Real Decreto 877/1991, de 31 de mayo («Boletin Oficial del
Estado» de 12 de junio), que lo modifica, define lo'que se entiende por
 fertilizantes o abonos orgdnicos y otras categorias afines destinadas
directa o indirectamente a ser utihzadas en la agricultura y que por su
contenido én alimentos nutritivos o por su accidn especifica tienden a

_das, asi como la produccion de otros efect'os'gue 'err aquel precepto se
detallan. El parrafo segundo del articulo 5.° de este. Real Decreto

{ establece que los métodos de tomas de muestras y-de andlisis serdn los

oftciales. :

Las Ordenes de 17 de septiembre de 1981 («Boletin Oficial del
Estadow de 14 de octubre) y de 1 de diciembre de 1981 {«Boletin Oficial
del Estado» de 20 de enero de 1982), establecieron diversos métodos
oficiales de andlisis de productos organicos fertilizantes, siendo necesa-
rioc complementarlos con otros nuevos que atiendan al control de
diversos parimetros contémplados en ¢l Real Decreto 72/1988, antetior-
mente aludido, . . )

En su. virtud, a propuesta de los Ministros de Economia y Hacienda;
de Industria, Comercio y Turismo; de Agricultura, Pésca y Alimenta-
¢ién, y de Sanidad.y Consumo, oidos los sectores- afectados, previo
informe preceptivo de la Comision Interministenal para la Ordenacién
Alimentaria, de acuerdo con et Consejo de Estado y previa deliberacion
del Consejo de Ministros, en su reunion dei dia 12 de julio de 1991,

DISPONGO: ; -

Articulo 1,°  Se aprueban e incorporan como oficiales los métodos
de anilisis. de productos organicos fertilizantes que se detallan en el
anexo.. Tales. métodos se utilizardn para el andlisis de todos los
productos - fertilizantes y afines de naturaleza total o parcialmente
orginica. ~ - .

- Art. 2.¢ Cuando no existan métodos oficiales para determinados
andlisis, y. hasta que no fueran- aprobados por el Qrgano confipetente ¥
pieviamente informados por la Comision Interministerial para la
Ordenacién Alimentaria, podrdn ser utilizados tos aprobados por los
Organistnos nacionales o internacionales de reconocida solvencia,

. Dado en Madrid a 12 de julio de 1991.
) o JUAN CARLOS R.

El Ministro -_de Relaciones con las Cortes
v de la Seerctaria del Gobicrng,

VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

-ANEXO
Métodos oficiales de anilisis de productos organicos fertilizantes .

INDICE

4. Extracto hamico total y cidos hamicos.
7... Grado de finura.

8. Nitrdgeno total.

nientes de paises que no sean miembros de la CEE, deberin cumplir

facilitar, directa o indirectamente, el crecimiento de las piantas cultiva-.
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